
9.00Box Apéritive 4 Pièces

5.00
La Tranche

Saumon Fumé Maison

Cuit au Torchon en croûte Poivrée
1 Tranche 60g env.

3.50

Foie Gras de Canard Maison

En croûte feuilletée

25.00*

Soupière de Homard

Poireaux et Champignons,
Beurre aux Herbes, Duchesse de
Pommes de Terre

28.00Filet de Saint Pierre au plat

Biscuit Spéculos, Praliné

10.00Dôme Chocolat 
Cœur Caramel,

Crème de Céleri, 
Homard et Coquillages

Tartare de Saint Jacques
au Citron et Caviar Kaviari

16.00
/100g

Blinis et Crème Montée

U N I Q U E M E N T  S U R  C O M M A N D E  
C O M M A N D E S  A R R E T E E S  L E  2 1 / 1 2  A  1 2 H  
R E T R A I T  S U R  P L A C E  A  L A  D A T E  S O U H A I T E E  -  
H O R A I R E  D E  R E T R A I T  C O M M U N I Q U E  A  L A  C O N F I R M A T I O N  D E  C O M M A N D E

1 5 3  A V E N U E  D E  L A  P O I N T E  D U  C A P  C O Z
F O U E S N A N T

0 2 . 9 8 . 5 6 . 0 1 . 6 3

TRAITEUR
D E  N O E L

L’Assaisonnement idéal
pour votre Saumon

15.00

19.00*

www.hotel-capcoz.com

Apéritifs

Entrées Plats

Dessert

*Contenant en porcelaine, consigne de 2€/contenant en sus, à restituer avant le 31 décembre
Prix nets TTC, par personne sauf indications au poids ou à la tranche

-Crème de Corail d’Oursin
-Tartare de Saint Jacques au Citron Vert
-Cannelloni de Magret de Canard fumé au Crabe
-Samossa de Langoustines aux Champignons


